
BARNサラダ

北海道産サーモンのカルパッチョ

いちごとトマトのカプレーゼ

牛タンカルパッチョ

BARN SALAD

“HOKKAIDO SALMON” CARPACCIO

  STRAWBERRIES AND TOMATOES CAPRESE

BEEF TONGUE CARPACCIO

1,300

1,500

1,600

1,800

バスクチーズケーキ（直径12cm）
2,500

サラダ  ケチャップライス　唐揚げ　フライドポテト
(リンゴジュース or オレンジジュース)

BARN ORIGINAL PLATE ( 1 DRINK )
(SALAD, KETCHUP RICE, FRIED CHICKEN, FRIED POTATO)
＋ (ORANGE JUICE or APPLE JUICE)

1,500

フォンダンショコラ

バスクチーズケーキ

本日のジェラート

  

FONDANT CHOCOLAT

BASQUE CHEESE CAKE

TODAY'S GELATO

1,000

  800

600

The Barn by Odin

170-323 Yamada,Kutchan-cho

Abuta-gun,Hokkaido

044-0081,Japan

<Opening hours>

Dinner from 5:00pm-11:30pm

<Last order>

Food 10:30pm / Drinks 11:00pm

FRESH

BASQUE CHEESE CAKE　　　　PLAIN
　　　　　　　　　　　　 プレーン　　　　　　　　　　　　　
                                            CHOCOLATE
　　　　　　　　　　　　 チョコレート

和牛炙り寿司

フォアグラ寿司

トリュフポテト

五四〇

オニオングラタンスープ

クラムチャウダー

シュリンプ スパイシー バター

アッシェパルマンティエ

SEARED WAGYU BEEF SUSHI 

FOIE GRAS SUSHI

TRUFFLE FRENCH FRIES

“KUTCHAN 540” FRENCH FRIES

ONION GRATIN SOUP

CLAM CHOWDER

HACHIS PARMENTIER

 

1,000

1,300

1,000

1,000

1,500

1,800

1,000 / 5,500

1piece / 6piece

1,300 / 7,300

1piece / 6piece

SHRIMP SPICY BUTTER

BREAD IS SERVED AT ¥500(FREE REFILLS) / TABLE CHARGE

お席料としてパンを500円（おかわり自由）／１名様にて頂戴いたします

WEB

Wi-Fi: The Barn 
PASS: thebarnniseko

Instagram
@niseko_the barn

Instagram

T H E  B A R N  C O M B I N A T I O N
¥8,000

T H E  B A R N  S P E C I A L  C O M B I N A T I O N

COLD/HOT APPETIZER + GRILLED WAGYU BEEF + MARINATED RED FRUITS

¥5,000
COLD APPETIZER  + BAVETTE STEAK WITH CHIMICHURRI SAUCE

旬河豚のタプナード焼き　ヴァンブランソース

バベットステーキ　チミチュリソース

ラムのカツレツ　焦がしバターソース

北海道産 黒毛和牛のグリル

BLOWFISH TAPENADE GRILLED
WITH VAN BLANC SAUCE

BAVETTE STEAK WITH CHIMICHURRI SAUCE

FRIED LAMB CUTLET WITH BROWNED BUTTER

GRILLED WAGYU BEEF 

3,200

3,600

3,800

     100g / 200g 

6,500 / 13,000

2,800

ルスツポークのグリル　百合根
GRILLED “RUSUTU PORK” WITH LILY ROOT 3,200


